Herzlich Willkommen
im Marlon Grill & Restaurant!

In unserem modernen Ambiente treffen hochwertige Zutaten
auf kreative Zubereitungstechniken, um lhnen ein unvergessliches
Geschmackserlebnis zu bieten.

Wir legen groBBen Wert darauf, unsere Lebensmittel
von regionalen Erzeugern zu beziehen.

Den GrofBteil unseres Speiseangebotes stellen wir selbst her und
verzichten auf die meisten Zusatzstoffe in den Lebensmitteln,
was es uns leichter macht auf Unvertraglichkeiten zu reagieren.
Selbstverstandlich erhalten Sie von unserem Servicepersonal
auf Wunsch eine Karte mit allen gangigen Zusatzstoffen und Allergenen.

Ihre Zufriedenheit liegt uns am Herzen.

Gastlichkeit ist unsere Philosophie
Kochen unsere Leidenschaft
Zusammensein ist unser Geschenk
GenieBen ist ihr Glick

Wir winschen ihnen einen
genussvollen Aufenthalt in unserem Restaurant.

Ihr Team des Marlon
Grill & Restaurant
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Tagessuppe
jeden Tag wechselnd
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Schafskasepfannchen
Schafskase, TomatensofBe, GemuUse und Pesto

Burrata
Burrata, Tomaten, Rucola und Rucolapesto

Carpaccio
Odenwalder Farsenfilet, Baby Leaves Salat, Krauter und Pecorino

Kross gebackene Sardellen
Sardellen, Zitrone, Petersilie und Aiolidip
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Beilagensalat

Mimi's Hirtensalat
Tomaten, Schafskase, Gurken und Paprika

Grof3er Salatteller
Ackersalat, Wildkrautersalat, Sprossen, angemachte Salate,
Rohkost und Vinaigrette

wahlweise mit: -Falafel und Krauterdip
-Hahnchenstreifen, Pilze und Krauter
-Thunfisch

-Prime Beef Streifen

Wahlen Sie beim groBBen Salatteller zwischen Caesardressing oder

Vinagrete
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Spaghettini aglio olio
Junger Knoblauch, Peperoni und Olivendl

Spaghetti frutti di Mare
Meeresfrlichte, TomtensoRe, Knoblauch und WeiBwein

Tagliatelle
Edelpilze, Creme fraiche und Thymian
Wahlweise mit: Prime Beef Streifen

............................................................................
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Geflugelwurstsalat
Gurken, Zwiebeln, Paprika, Krauter und Pommes

Pleskavica
Hacksteak, Feta, Zwiebeln und Pommes

Cevape
Cevapcici, Ajvar, Zwiebeln und Pommes

Wiener Schnitzel
Kalbsfilet, Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Zitrone

Rumpsteak
Prime Beef, Jus, Rostzwiebeln, Krauterbutter, Vorderpfalzer Spargel
und Bratkartoffeln

Lammschulter
Lammfleisch, Ofengemuse und Ofenkartoffeln

ee e e 0 e 0000000000000

Rheinzander 24.8 Wolfsbarsch
Zanderfilet, Meerrettichschaum, Wolfsbarschfilet, Thymianbutter,
Babyblattspinat und Kartoffelpuree Gruner Spargel und

Rosmarinkartoffeln
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Unsere Hauptbezugsquelle ist die

Landmetzgerei Mehl mit hauseigener
Schlachtung.

Hahnchenbrust 1.8
Schalotte und Rosmarin

Lammkotelett

Thymian und junger Knoblauch 24.8
Rib Eye aus Argentinien /300gr 26.8
Kalbskotelett 228

Zu unseren GCrillspezialitaten servieren wir hausgemachte Krauterbutter und
Réstzwiebeln

............................................................................................

............................................................................................

Unsere Burgerpatties sowie die Burgersaucen
werden ausschlieBlich selbst produziert.

Veggie Crunch 16.8
Avocado, Kichererbsen, Panko, Babyspinat, Tomaten, Gurken,
Wasabimayo und Burgerbrétchen

Chicken Burger 12.8
Gegrillte Hahnchenbrust, Zwiebelringe, Salat, Tomaten, Gurken,
Chilimayo und Burgerbrétchen

Hamburger/Cheeseburger 13.8
200g Prime Beef, Zwiebelringe, Salat, Tomaten, Gurken,
Sauce und Burgerbrotchen
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Pommes

Steakhouse Pommes
SuBkartoffel Pommes
Truffel Pommes
Rosmarinkartoffeln
Mediterranes Gemuse
Brotkorb
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Ketchup/Mayo
Ajvar

BBQ

Chili Mayo
Krauterbutter
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Pfeffersauce
Pilzrahmsauce
Jus

e e 00000000000 0000000000 00

Creme Brilée
Limette, Salted Caramel
und Erdbeeren

8.9

00 000 0000000000000 0000000000000

Affogato al caffé

Espresso, Vanilleeis

Valrhona

1.8

Schokolade, Eis,
Mousse und

Gewdlrzkuchen

DESSERT ---ccccvvevinennninnnns
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WASSER

Alwa live classic 0,25] 2.9
Alwa live classic 0,75l 5.9
Alwa live naturelle 0,25l 2.9
Alwa live naturelle 0,751 5.9
SOFTGETRANKE

Coca Cola 0,33l 39
Coca Cola Zero 0,33l 39
Fanta Orange 0,33l 3.9
Sprite 0,33| 39
Mezzo Mix 0,33l 39
Fuze Tea Pfirsisch 0,3l 3.9
Fuze Tea Zitrone 0,3l 3.9
SAFTSCHORLE

Apollinaris Vio Bio Schorle Apfel 0,3l 39
Apollinaris Vio Bio Schorle Rhababer 0,3l 39
Apollinaris Vio Bio Schorle Johannisbeere 0,3l 39
Zitronensaftschorle 0,25l 3.5
Zitronensaftschorle 0,5l 4.8
Marlon's Mojito-Limonade (hausgemacht) 0,5l 53
Marlon‘s Raspberry Icetea (hausgemacht) 0,51 53
NEU's SAFTE

Neu's Apfelsaft 0,2l 39
Neu'‘s Orangensaft 0,21 39
SIDEDRINKS

Schweppes 0,2l 4.3

Tonic Water - Wildberry - Ginger Ale - Bitter Lemon
Red Bull original 0,25I 4.5
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Bitburger Premium vom Fass
Bitburger Premium vom Fass
Bitburger Radler naturtrib

Paulaner Weissbier Kristallklar 5,2% vol
Paulaner Hefeweizen 5,5 % vol

ALKOHOLFREIES BIER

Bitburger 0,0%
Bitburger Radler naturtrib 0,0%
Paulaner Weissbier 0,0%
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Rieslingschorle trocken
WeiBherbstschorle halbtrocken

- WEISS --

~

- ROT - ROSE -

OFFEN IM GLAS

Riesling (Kirchner)
Grauburgunder (Kirchner)

Weisser Burgunder (Wolf)
Sauvignon Blanc (Hilz)
Custoza (Zenato)

Roseé (Mussler, halbtrocken)

Cuvée (Kirchner)
Primitivo (Casa Vinicola)
Tempranillo (Maximo)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

0,3l
0,5l
0,33l
0,5l
0,5l
0,33l
0,33l
0,5l
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WEISSWEIN

"Herrgottsacker" Riesling - Weingut Burnikel 59

Nicht grundlos gehoért Steffen Burnikel zu den besten Jungwinzern der Pfalz.
Dieser Riesling strotzt vor Energie. Eine fast schon krautrige Mineralitat, wird von
perfekteingesetztem Holz und Aromen von reifem Apfel, Aprikose und Citrus unterstitzt.

Grauburgunder - Weingut Burnikel 32

Cremig, reif und doch animierend, zeigt sich dieser tolle Grauburgunder von seiner
besten Seite. Egal ob zu Spargel, Grillgemise oder einem feinen Filet - dieser Wein
passt immer.

Grauburgunder Réserve - Weingut Kiihling Gillot (VDP) 45

Dieser besondere Grauburgunder kommt von einem absoluten Topweingut.
Mineralische Béden und generationsibergreifende Erfahrung, brachten diesen
auBergewohnlichen Wein her vor. Ein toller Schmelz, nussige Wirze und reife
Doérrobstaromen, machen diesen Wein zu einem sensationellen Begleiter fir alle
Freunde von Gerichten mit feinen Réstaromen.

Chardonnay & WeiBburgunder - Weingut Bernhard Koch 34

Ein Burgunder-Cuvée wie es im Buche steht. Geringe Saure mit leichten Réstaromen
von mehrfachbelegtem Holz und Aromen von Quitte, Nuss und reifem Apfel, machen
diesen Wein zu einem perfekten Steakbegleiter.

ROSEWEIN

Lodeur Rose - Weingut Fleischmann-Krieger 32

Cremefarben, viel Frucht im Duft, etwas Minze zur reifen Himbeere, Johannisbeere,
auch gelbfruchtige Noten, reife Aprikose, etwas Mango. Saftig und geschmeidig am
Gaumen, schlankgehaltene Struktur, reife, saftige Saure, gute Dynamik, die feine
FruchtsuBe fugt sich gut einvollmundig und auch mit ausgleichender Frische.

Sundowner Rose - Weingut Burnikel 29
Hier ist der Name Programm. Knackig und erfrischend, zeigt sich dieser Rose als
fantastischer Essensbegleiter flr Pasta und Burger oder auch einfach als Sundowner
zum Feierabend.
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ROTWEIN

Affolter "Spatburgunder" - Weingut Miinzberg (VDP Erste Lage)

Du willst einen perfekten Spatburgunder? Das Weingut Miinzberg gibt ihn dir!

Das Weingut hat sich dem Ausbau solcher perfekten Burgunder verschrieben und
macht seinem Ruf alle Ehre. Ein auBerst eleganter Wein mit Zug und Langlebigkeit.
Aromen von reifen Kirschen, Pflaume, Schokolade, Nelken und Muskatnuss bringen
dich zum Schwarmen.

Kirchenstiick "Pinot Noir" - Weingut Bernhard Koch

Cremefarben, viel Frucht im Duft, etwas Minze zur reifen Himbeere, Johannisbeere,
auch gelbfruchtige Noten, reife Aprikose, etwas Mango. Saftig und geschmeidig
am Gaumen, schlankgehaltene Struktur, reife, saftige Saure, gute Dynamik, die
feine FruchtsiBe flugt sich gut einvollmundig und auch mit ausgleichender Frische.

Merlot - Weingut Hilz

Mindestens 24 Monate ist dieser Merlot in kleinen Eichenholzfassern gereift.
Inspiriert von einem klassischen Bordeaux Uberzeugt dieser Wein durch feinste
Aromen von Brombeere, Johannisbeere und einem Hauch Vanille. Dicht, gehaltvoll,
von kraftiger Struktur; ein Wein mit groBer Zukunft.
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PROSECCO/SEKT & CHAMPAGNER

Riesling Sekt Brut - Weingut Hilz

Eine 18 Monatige zweite Garung, feinste Perlage und tolle Aromen von Pfirsich
und Zitrone, machen diesen Winzersekt zu einem echten Allrounder.
Egal ob zum AnstoB3en oder als Begleitung fir frische, mediterrane Gerichte.

Secco Blanc - Weingut Hilz

Feinperlig und exotisch, ist dieser Winzer- Secco der perfekte Start in deinen
Abend oder eine erfrischende Begleitung flr dein Dessert.

Moét & Chandon Imperial

Verflihrt mit seinem Aroma nach knackig griinem Apfel und Zitrone, hinzu
kommt der Duft von gerdsteten Cashews und Vanille

Moét & Chandon rose Imperial

Sehr koéstlich, schmackhaft und leicht. Verfuhrt mit seinen Aromen der roten
reifen Sommerfrichte.
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Prosecco 0,11 4.9
Hugo 0,2l 7.5
Prosecco, Holunderblltensirup, Soda und Limette

Aperol Spritz 0,21 7.5
Prosecco, Aperol, Soda und Orange

Campari Spritz 0,21 7.5
Prosecco, Campari, Soda

Lillet Wildberry 0,2l 7.5
Lillet, Wildberry, Waldbeeren und Minze

Lillet Rose Spritz 0,2l 7.5

Lillet Rose, Schweppes, Zitrone und Grapefruit

............................................................................................

............................................................................................

Prosecco Alkoholfrei (oX ]| 4.9
Gin Tonic Alkoholfrei 0,2l 7
Hugo Alkoholfrei 0,2l 7.5

Prosecco Alkoholfrei, HolunderblUltensirup, Soda, Limette

............................................................................................

............................................................................................

Campari 6
Soda - Orange - Tonic

Gin Tonic 7
Jacky Cola 8

............................................................................................

............................................................................................

Vodka (Grey Goose) 4cl 55
Whiskey (Jack Daniels) 4cl 4
Whiskey (Jack Daniels “ Singel Barrel) 4l 6
Cognac (Hennessy) 4cl 7.5
Rum (Havana Club 7 Jahre) 4cl 4
Jagermeister 4l 4
Grappa 2cl 39
Slivovic 4cl 39
Mirabelle 4cl 3.9

Williams Birne 4¢l 3.9
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Espresso 2.7
Doppelter Espresso 3.8
Espresso Macchiato 2.7
Cafe Crema klein 3.1
Cafe Crema grof3 4
Cappuccino 39
Milchkaffee 39
Latte Macchiato 4.2
HeiBe Schokolade 4.1
Kinderschokolade (heiBe Schokolade - Trinktemperatur) 4.1

Alle unsere Kaffeespezialitaten sind auch koffeinfrei erhaltlich.
Alle unsere Kaffeespezialitaten sind auch mit Hafermilch
moglich, dafiir wird ein Aufpreis von 0,50 € berechnet.

............................................................................................

............................................................................................

Schwarztee 39
Pfefferminztee 39
Ingwer-Lemon 3.9
Waldbeere 39
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